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________________________________________________________________


Menüvorschläge Herbst 2017
Menü I   
Knackiger Feldsalat 

mit Speck und croutons 

Kartoffeldressing

***

  Zanderfilet vom Grill mit Petersilienwurzelsauce

roter Bete und violettem Risotto

oder
Geschmorte Kalbsschulter mit Rahmsauce, 

Karotten- Lauchgemüse  und Spätzle 

***
Bayrisch Creme mit  Waldbeerensauce 

und Vanille- Eis 
32,50 € als 3-Gangauswahlmenü  
41,00 € als 4- Gang Menü  

Menü II  
Herbstlicher  Salat mit Felchenfilet vom Grill 

an Kürbis- Ingwer Chutney
***
Kartoffel- Steinpilzsuppe  

mit Speckchips und Sahnehaube  

***
Schweinemedaillons mit Haselnusskruste, Rahmsauce

  mit Karotten- Selleriegemüse und Spätzle 

*** 
Lauwarmer Apfeltarte mit Vanilleeis

  und Zwetschgenröster 
33,00 € ohne Salatvorspeise  
41,00 € als 4- Gang Menü  

Menü III 
Suppe vom Hokkaidokürbis  

mit Ingwer und Chilli 

***
Lachsforellenfilet pochiert mit Wasabi Sauce  

auf Wurzelgemüse und Bandnudeln 

oder  

Gebratene Barbarie Entenbrust 

an Thymian – Honig Jus,  

mit Apfelrotkohl und Kartoffel- Selleriepüree   

***
Rotweinbirne mit Vanillemousse  

und Kürbiskernenparfait
34,00 € als 3-Gangauswahlmenü  
43,50 € als 4- Gang Menü   

Menü IV 
Wildterrine mit Preiselbeer- Kürbis Chutney  

an herbstlichen Blattsalaten   

***
Petersilienwurzelsupp mit Speckstreifen 

und Rucola Klößchen   

***

Saiblings Filet vom Grill mit Safransauce  

auf Kürbis- Lauchgemüse 

(Petersilienkartoffeln)  

***
Wildschweinrücken am Stück gebraten mit Pilzkruste, 

Portweinjus Preiselbeerbirne, Rosenkohl,  

glasierten Maronen und Schupfnudeln   

***
Schokomousse mit warmen Rotweinzwetschgen  

und Punscheis

43,50 € als 4-Gangauswahlmenü  
52,50 € als 5- Gang Menü  

Menü V  
Sülze von Räucherfischen an knackigem Feldsalat  

mit mariniertem Kürbis und Kürbiskernen

***

   Waldpilzessenz mit Steinpilzmaultaschen 

und Gemüsestreifen  

 ***  
Lachsforellen gebraten an Riesling Sauce,  

Kürbis- Knollenselleriegemüse und Basmatireis 

oder  

Perlhuhn Brüstchen mit Kräutern gebratenen, 

Madeira- Trüffelsauce, Rahmwirsing  

und Mandelbällchen 

*** 
 Bayrisch Creme, Zwetschgenkompott und Sorbet   
45,50 € als 4-Gangauswahlmenü  
54,50 € als 5- Gang Menü    
Alternative Hauptgänge für Vegetarier: 

Kartoffel- Kürbis- Zucchinirösti  

mit herbstlichem Gemüse an Kräutersauce  
€ 13,50   
Vollkorncrêpe mit Gemüsefüllung

und Waldpilzragout
€ 15,50
Steinpilze gebraten ( Saison )

mit Bandnudeln
€ 21,00 

Wirsingroulade mit Graupen- Gemüsefüllung

  an Haselnuss Sauce und Stampfkartoffeln  
€ 14,50

Spaghetti mit Spinat und Kürbis  

Parmesan und Kürbiskernen
 € 13,00  
