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Grufl aus der Kiiche

* K ¥

Feldsalat
in Sherry-Walnuss Dressin
mit gebratener Gdansestopfleber
* K ¥

Hummersiippchen
mit gebratener Garnelen
und Pastis-Sahne
* Kk

Gansebrust in Rosmarinsauce
mit Apfelvotkohl, Sellerie Piiree,
Maronen und Kartoffelklofe

oder

Kalbsfilet auf Morchel-Rahmsauce
mit dreierlei Karotten
und hausgemachte Spdtzle

oder

Wolfsbarsch auf Zitronengras-Koriandersauce
mit gebratenem Fenchel, Tomaten und in Olivenol

gebratenen Wiirfelkartoffeln

* K ¥

Weihnachtlicher Dessertteller
Lebkucheneis, Orangen-Parfait
und Mousse au chocolat

Menii komplett 59,50 €
Menii ohne Vorspeise 49,50 €
Menii ohne Suppe 53,50 €




GrufS aus der Kiiche

* Kk

Rote Beete Ingwer Suppe

* K ¥

Feldsalat mit Sﬁer?-WaﬁfLuss Dressing

e
*

Karamellisierten Apfel und Birnenschnitze

*
RoOsti-Turm
mit geschmolzenen Tomaten,

gebraten Krdutersaitlingen
Ziegenkdse und Pesto Tupfer

* K ¥

Weihnachtlicher Dessertteller
Lebkucheneis, Orangen-Parfait
und Mousse au chocolat

Menii komplett 43,00 €




