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Gefliigel- Zitronengrassiipple
mit feinen Wurzelgemiisen und

Hiihnerfleisch

* ¥ ¥

Gebratenes vom Saibling und der Jakobsmuschel
auf Safranschaum, mit Krdutersaitlingen und Tintenfischnudeln

* K ¥

Rosa gebratener Hirschriicken auf Thymiansauce
mit Bunte Bete Piiree, Preiselbeer-Birne und Schupfnude(n

oder

Am Stiick gebratenes Kalbsfilet auf Morchel Rahmsauce
mit Gemiise-Timbale und Sesamspcditzle

oder
Duett vom Wildlachs und Riesengarnele

auf leichtem Curryschaum mit mediterranem Gemiisespief
und violettem Reis

Dessertvariation mit Tiirmchen von Mousse au chocolat, Honig Parfait,
Cassis-Sorbet und Friichten

Menii komplett 69,00 €




Zitronen Fenchelsuppe
mit Oliven-Krduter Gremolata

* % ¥

Rote Beete Carpaccio mit Feldsalat
und karamellisierten Maronen

Mit Waldpilzen gefiillte Spitzpaprika
an gebratener Polenta und Lauchgemiise

* K ¥

Dessertvariation mit Tiirmchen aus Mousse au chocolat,
Homig Parfait, Cassis Sorbet und frischen Friichten

Menii komplett 59,00 €




