Restaurant Strandcafe Mettnau GmbH
info@strandcafe-mettnau.de Tel. 07732-1650

Menuvorschlage Fruhling 2022
Menu 1

Geschmolzener Ziegenkase
an Rhabarber-Chutney mit Wildkrautersalat und Rostini

*kk

Klare Bruhe von Frihlingsgemuse mit Barlauch-KI63chen

*kk

Gebratenes Saiblingsfilet in der Krauterkruste
Auf Mangoldgemise mit Zitronenbutter und Risolée Kartoffeln

*kk

Basilikum-Parfait an marinierten Erdbeeren

Menu komplett 49,00 €
Ment ohne Vorspeise 36,00 €
MenU ohne Suppe 43,00 €

Menu 2

Duett von Felchen- und Radieschen-Mousse
an Rote Bete- und Friséesalat

*kk

Rahmsuppe von der Mairibe
mit Ziegenfrischkase und griinem Spargel

*kk

Geschmortes Kalbsbackchen in kraftiger Schwarzrieslingsauce
mit rotem Hori Blille Confit und Stf3kartoffel-Plrée

*kk

Holunderbliten-parfait an Rhabarberkompott

MenlU komplett 49,90 €
Ment ohne Vorspeise 35,00 €
MenU ohne Suppe 41,00 €
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Menu 3

Salat von badischem Spargel
in Tomatenvinaigrette mit feinem Landschinken
und Barlauch-Tupfer

*k*k

Feines Spargelstppchen mit Einlage und Petersilien-Espuma

*kk

Portion Stangenspargel (350gr) mit Sc. Hollandaise
oder zerlassener Butter
neuen Kartoffeln und kleinem Rinderriickensteak
oder
in Barlauchbutter gebratenem Zanderfilet

*kk

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis

Menu komplett 51,00 €
Meni ohne Vorspeise 38,00 €
MenU ohne Suppe 44,00 €

Menu 4

Warmer Frihlingssalat mit Mairtibchen,
grinem Spargel und Béarlauch

*kk

Rahmsuppchen vom Junglauch mit Raucherlachsstreifen

*kk

Rosa gebratener Lammricken auf Zucchini-Tomaten-Gemuse
mit Thymianjus und Kartoffelgratin

*%k%
Zitronencreme an Beeren Coulis
Menu komplett 55,00 €

Menl ohne Vorspeise 42,00 €
Menl ohne Suppe 47,00 €
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Menu 5

Gebratenes vom Felchen und Saibling
in Zitronenbutter mit Kartoffel-Lauchrosti

*k%k

Rahmsuppchen von jungen Gartenkrautern
*k%k
Pochierte Schweinelende auf leichter Portweinsauce
mit Mandelbrokkoli und hausgemachten Spatzle

*kk

Creme Brilée mit Erdbeersorbet und Frichten

Menu komplett 48,50 €
Menl ohne Vorspeise 35,50 €
MenU ohne Suppe 43,00 €

Menu 6

Frihlingssalat von Avocado, Tomate und Spargel
In feiner Krautermarinade an Rucola

*kk

Klares Bodensee Fischsippchen
mit feinen Gemusen
Kartoffeln und Fischeinlage

*k%
Poularde im Krautersud gegart
auf Schwarzrieslingsauce mit Urkarotten und Pesto-Nudeln
*k*k

Warmes Schokoladentortchen mit flissigem Kern
an VanillesoRRe

Menu komplett 49,50 €
Meni ohne Vorspeise 38,50 €
Menl ohne Suppe 42,00 €

Ihre Vegetarisch essenden Gaste durfen sich an der Feier
von der a la carte Karte aussuchen



