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Gutes vom See Menü 
 
 
 

Hausgemachtes 
Bärlauch Creme Süppchen mit Sahne 

und Bärlauch Chip 5 

 

€ 8,90 
 

*** 

 
Schweinemedaillons mit Bärlauch Rahmsoße  

Karotten und hausgemachten Spätzle 5,1,2 

 

€ 28,50 
 

*** 
 

Kleines Vanilleeis mit  
Himbeersoße und Sahne 2,5 

 

€ 5,50 
 

Menüpreis  
 

€ 39,50  
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Suppen 
 

 
 

Rinderkraftbrühe 1,2,5 

mit Flädle und Peterle 
 

€ 8,50 
 

 

Hausgemachtes 
Bärlauch Creme Süppchen 

mit Bärlauchchip5 

 

€ 8,90 
 

 
Bodenseefischsuppe mit Brot Chips  

und Sauce Rouille * 1,3,9,5 
 

€ 11,50 
 

 

 Vorspeisen  
 
 

Kleiner gemischter Salat 
mit gerösteten Kernen 4,5,7 

 

€ 6,90 

 
Wildkräutersalat mit 

gebratenem Spargel und Sprossen7 * 

 

€ 15,50 
 

Cous Cous Salat * 
mit Gurke Paprika und Feta Käse5 

 

€ 13,50 
 

Lauwarmer Ziegenkäsetaler * 
auf Kartoffelrösti mit Wildkräuter Salat 

und Rhabarberchutney2,5,7 

 

€ 14,50 
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Kleine Gerichte  
 

Gemüse- & Obstlieferant: Duventaester Moos & Fruchthof Konstanz 
 

 
Salatvariation 

mit Blattsalaten und Rohkost der Saison 5,7 
 

€ 14,80 
 

oder 
 

-mit gebratenem Zanderfilet 3,5 

 

 € 21,50 
 

oder 
 

-mit Zanderknusperle12 und Sauce Remoulade 1,2,3,5,8 

 

€ 21,00  
 
 

 Maultaschen 2,1,3 / Bratenjus / Röstzwiebeln 

Kartoffelsalat 5,7 
 

€ 19,50  
 

 
Wurstsalat 

mit Zwiebeln, Essiggurke, Ei 2,7,8 
 

€ 14,50 
 

Schweizer Wurstsalat 
mit Emmentaler Käse, Essiggurke, Ei 2,5,7,8 

 

€ 15,50 
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Vegetarische Gerichte  
 

Hausgemachtes Bärlauch Risotto 

mit Spargel, 

Rucola und Parmesan5,4 

 

€ 24,50  

 
Bandnudeln mit Bärlauch Pesto 

mit geschmolzenen Tomaten 

und Mini-Mozzarella4,5,1 * 
 

€ 21,50 

 

 
Fischgerichte 

 
Unsere Fischlieferanten:  

Dietrich aus Öhningen Fisch Koch, Reichenau 
 

 

Gebratenes Zander- und Saiblings Filet mit Garnele * 
auf Spinat, Riesling-Rahmsoße 

und Petersilienkartofflen5,3 

 

€ 35,50 

 
Lachsforelle in Zitronen-Butter gebraten 

mit Karotten-Lauchgemüse 
und Kräuterrisotto3 * 

 

€ 33,50 
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Fleischgerichte 
 

Unser Fleischlieferant ist Otto Müller Konstanz 
 

 
Schweinemedaillons mit Bärlauch Rahmsoße  

Karotten und hausgemachten Spätzle1,2,5  
 

€ 28,50 
 

 
 

Zwiebelrostbraten aus dem Rinderrücken 
Röstzwiebeln / Rotweinsauce 
hausgemachten Spätzle 1,2,10 

 

€ 32,50 
 

 
 

220 gr. Rumpsteak-Steak vom Grill 

englisch / medium / durchgebraten  

 mit Kräuterbutter und Grilltomate5 

 

€ 32,50 

 
 

Saltimbocca vom Hähnchen 
mit Bärlauch Nudeln  

und Kohlrabigemüse1,2,5 

 

€ 25,50 
 
 

Geschmorte Lammkeule 
auf Paprika Gemüse 

mit Thymianjus du Rosmarinkartoffeln 
 

€ 29,50 
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Dessert 
 

Heißer Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 5 

 

€ 4,80 
 

Hausgemachte Crème Brûlée 2,5 

mit Obstgarnitur * 
 

€ 8,50 
 

Joghurt Panna Cotta 
mit Erdbeereis * 

auf zweierlei Fruchtspiegel5 * 
 

€ 10,50 

 

Apfelstrudel / Vanilleeis, 
Vanillesauce1,2 / Sahne1 

 

€ 9,20 
 

Hausgemachtes Mango-Parfait 
auf Erdbeerculli mit  
frischen Früchten2,5 

 
 

€ 12,50 

Eisbecher 
Wir servieren Ihnen Mövenpick – Eis 

 

Gemischtes Eis / Sahne  € 7,00 
 

1 Kugel Vanilleeis/ Sahne / Eierlikör  € 5,60 
 

Eiskaffee/Eisschokolade / Sahne   € 6,80  
 

Vanilleeis / Sahne / heißer Schokoladensauce  € 8,70  
 

Vanilleeis / Sahne / heiße Himbeeren   € 8,70  
 

Sanfter Engel (Orangensaft, Vanilleeis / Sahne)  € 6,00 
 

Walnuss Becher 

Vanille-, Walnuss-, Karamelleis/ Sahne/ Karamellsauce Walnüsse  € 8,50 
 

Schwarzwaldbecher  
Vanille- und Schokoladeneis / Schattenmorellen / Kirschwasser / Sahne  € 8,50  
 

Karamellbecher 
Vanille-, Schokolade-, Karamelleis/Sahne/Karamell Sauce; Mandelblättchen € 8,50 
 

Eierlikörbecher  
Vanille-, Schokoladen- und Walnusseis / Eierlikör / Sahne   € 8,70  
   

2 Kugeln Espresso-Krokant-Eis mit Baileys und Sahne                              € 7,50 




