e

Restaurant Strandcaf
Dezember

ihnachten 2026
und 26

We
im




Vorspeisen

Bodensee Fisch Terrine mit Basilikum Zitrus-Vinaigrette
auf Wildkrautersalat und gerésteten Kernen € 16,50

Spinat-Schafskasersllchen mit Krauter Frischkése Dip
und Wildkréautersalat € 14,50

Schwarzwurzel Creme Suppe
mit schwarzem Truffel und Pastinaken Chip € 12,50

* k%

Hauptgerichte

Sous Vide gegartes Rinderfilet mit Rinderschinken mariniert
dunkle Portwein-Jus mit Macaire-Kartoffel-Taler
und Pastinaken-Karotten-Piiree € 42,00

Gebratenes Saiblings Filet mit Zitronen-Dill-Gremolata
mit Orangen-Kompart-Pfeffer SoBe
auf Spinat-Fenchel Gemuse und rotem Reis € 35,00

Zwiebelrostbraten vom Entrecote
mit Réstzwiebeln, Bratenjus und Butterspéatzle € 33,50

Fischvariation
Filets vom Saibling, Zander und Lachsforelle
mit Riesling-SoBe, Blattspinat und Salzkartoffeln € 33,50

Ofenfrische Brust und Keule von der Gans
mit Rotkraut und Semmelknédel Taler € 42,00

Hausgemachte Kiirbis Ravioli auf RahmsoBe von Roter Bete
mit gerésteten Kernen, Rucola und Parmesan € 30,50

Ochsenbackchen vom Bodenseerind
mit Spatzle € 31,50

Unsere Aperitif Empfehlung

Ein Glas Insel Secco 0,1 von der Insel Reichenau pur oder

wahlweise mit Strudellikér, Orangensaft oder Cassis
€7,20

oder alkoholfrei
unseren Strandcafe Hausaperitif
Sanbitter, Orangensaft und Soda 0,2 |
€ 6,90

fur weitere Aperitifs und unser Getréankeangebot
fragen Sie nach unserer Getrankekarte

* k%

Vegetarisches Weihnachtsmenii

Spinat-Schafskasersllchen mit Krauter Frischkase Dip
und Wildkrautersalat

oder

Schwarzwurzelcremesuppe mit schwarzem Triffel
und Pastinaken Chip

* % %

Hausgemachte Kiirbis Ravioli auf RahmsoBe von Roter Bete
mit gerésteten Kernen, Rucola und Parmesan

* % %

Duett von hausgemachtem Stollen Parfait
und warmem Bratapfel auf VanillesoBe

3 Gang Menu € 59,00



Weihnachts Menii

Bodensee Fisch Terrine mit Basilikum Zitrus-Vinaigrette | : _
auf Wildkrautersalat und gerésteten Kernen -

oder

Schwarzwurzel Creme Suppe —
mit schwarzem Truffel und Pastinaken Chip ' ’ = .
* k% | !

Sous Vide gegartes Rinderfilet mit Rinderschinken mariniert
dunkle Portwein-Jus mit
Macaire-Kartoffel-Taler

und Pastinaken-Karotten-Piiree o .

oder
Gebratenes Saiblings Filet mit Zitronen-Dill-Gremolata

mit Orangen-Kompart-Pfeffer SoBe
auf Spinat-Fenchel Gemise und rotem Reis

oder

»

Ofenfrische Brust und Keule von der Gans _, wr ’
mit Rotkraut und Semmelknddel Taler '

** %

Duett vom Bodensee Apfel

und warmem Bratapfel und Bratapfel Parfait auf VanillesoB3e Frohe WeihHGCh"‘en
3 Gang Menu mit Kalb oder Gans € 59,00

3 Gang Menu mit Fisch € 54,00
WM/VL T VL&VL

Bitte haben Sie Verstandnis, das wir heute innerhalb der Gerichte j(’/yﬂuﬂ/b e/y /‘ﬂ( Mf 0/0(1/'4/
keine Umbestellungen entgegennehmen kénnen.
Zusétzliche Beilagen kénnen bestellt werden und werden
mit € 5,00 berechnet. Vielen lieben Dank fir lhr Verstandnis.
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